Baseibllck“

clas 6«5+L.aus auf cler Br-nLScL.e

Harry und Nadine Krebs
Britschen 7/1
D- 79588 Efringen-Kirchen
Tel. 07628/339
Aus dem Ausland 0049 7628 339

E-Mail: baselblick@t-online.de
www.baselblick.de

Men0/<ar-+e

Wir haben hier fiir Sie einige Einheits - Menii’s
far lhr Fest zusammengestellt
und hoffen lhren Geschmack und Vorstellung
zu treffen.

Wir bereiten die Menii’s ab 10 Personen fiir Sie zu.
Gerne kdnnen Sie auch andere Varianten zusammenstellen,
wir stehen lhnen zur Seite
bei Ihrer Wahl oder Anregung.

Fir Gruppen ab 14 Personen kein a la carte Service!
Gerne bereiten wir ein Einheitliches Gericht fiir Sie zu.



http://www.baselblick.de/

Menu 1

Champignoncremesuppe
* %%
Gebackenes Zanderfilet in der Tempurahdulle
auf Blattsalat
* k%
Filetvariation ,Baselblick”

Zarte Rinder und Schweinefiletmedaillons
mit Gemuseplatte, Spatzle Pommes- frites
und Kroketten
* %%

Hausgemachte Panna Cotta
auf einem Himbeerspiegel
68,70 Euro



Menu 2

Fladlisuppe

*k*k

Gemischter Salat
* %%

Knuspriger Schweinebraten
mit Gemuseplatte,

Spatzle und Pommes- frites
* %%

Gemischtes Eis mit Sahne

39,80 Euro



Menu 3

Nudelsuppe

*k%k

Gemischter Salat
* %%

Zartes am Stuck gebratenes Schweinefilet
mit Champignonrahmsofe,
Gemuseplatte, Spatzle, Kroketten
und Pommes- frites

*k*k

Vanilleeis mit heilen Himbeeren

45,00 Euro



Menu 4

Fladlisuppe

*k%k

Gemischter Salat
*%%*

Kalbshufte am Stuck gebraten
,a la creme” mit
Gemuseplatte, Spatzle, Kroketten
und Pommes- frites

*k*k

Hausgemachte Mousse au Chocolaté

48,70 Euro



Menu 5

Nudelsuppe

k%

Gemischter Salat
*%k%

,Bratenvariationen*
Schweinefilet, Schweinebraten und Kalbsbraten
mit Champignonrahm.- und Bratensofie,
Gemuseplatte, Spatzle, Kroketten
und Pommes- frites

*k*k

Schwarzwalder Sauerkirschteller
51,90 Euro

Dieses Menli gibt's erst ab 25 Personen



Menu 6

Rauchlachs mit Sahnemeerrettich und Toast
* %%

Blattsalat Mimosa

*%x%
Kalbsruckensteak an Morchelrahmsofie
Gemuseplatte, Spatzle, Kroketten

und Pommes frites
*%x%*

Frischer Fruchtsalat

mit Sorbet vom Seebodenhof

71,00 Euro



Menu 7

Blattsalat mit Rauchlachsstreifen
* k%

Rosa gebratene Entenbrust
an Grand Marnier Jus
Gemuseplatte, Kartoffelgratin
und Kroketten
* %%
Hausgemachtes Zimtparfait
mit eingelegten Zwetschgen

53,00 Euro



Menu 8

Tomatencremesuppe
mit Gin
* k%
Cantaloupe-Melone
mit Schwarzwalder Schinkenspeck
* %%
,Chateau Briand“
am Stuck zart rosa gebratenes Rinderfilet
mit Gemuseplatte
Spatzle, Kroketten und Pommes- frites

*k*k

Dessertteller ,Baselblick”

75,20 Euro



Menu 9

Kraftbrihe ,Royal“ mit Eierstich
*%x%
Geraucherter Fischteller
mit Steinofenbaguette
*%x%

Medaillons vom Schweinefilet
an Steinpilzrahmsofle
Gemuseplatte, Spatzle, Kroketten
und Pommes- frites
*%k%*
Schokoktichlein mit warmen Sauerkirschen
und Vanilleeis

61,20 Euro



Gerne konnen Sie lhr Einheits-Menu zum Fest selbst

zusammenstellen.

Wir wiinschen viel Spafi bei der Auswahl.

lhre Familie Krebs mit Team.

Suppen

Nudelsuppe

Fladlisuppe

Hochzeitssuppe mit Gemuse, Nudeli und Grieflklosschen
Kraftbruhe ,Royal“ mit Eierstich

Lauchcremesuppchen mit Flusskrebsfleisch
Tomatensuppe mit Gin

Champignoncremesuppe

Saisonale Suppe (fragen sie gerne nach)

Vorspeisen

Cantaloupe- Melone mit Schwarzwalder Schinkenspeck
Rauchlachs mit Sahnemeerrettich und Toast

Geraucherter Fischteller mit Steinofenbaguette
Gerauchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich und Toast
Vitello Tonato (Kalbleisch an Thunfischsof3e)

und Steinofenbaguette

Spargelsalat an Vinaigrette mit Schinkenstreifen (saisonal)
Antipasti mit Steinofenbaguette (saisonal)

Salate

Gemischter Salat

Gruner Salat

Blattsalat ,Mimosa“ mit Croutons und Speckwdurfel
Blattsalat mit Rauchlachsstreifen

Blattsalat mit hausgemachten Frihlingsrollen

Blattsalat mit gebratenen Fischfilets

Gebackenes Zanderfilet in der Tempurahulle auf Blattsalat
Gebratene Pilze der Saison auf Blattsalat (

6,60 €
70 €
9,90 €
8,00 €
9,00 €
8,70 €
7,20 €

10,00 €
13,50 €
15,50 €
1,40 €
14,50 €

12,00 €
13,00 €

7,50 €
7,50 €
9,00 €
1,50 €
1,50 €
16,80 €
15,00 €
1,50 €



Hauptgange

Knuspriger Schweinebraten mit brauner Sofle
Kalbshufte am Stlick gebraten ,a la creme*

Zartes am Stuck gebratenes Schweinefilet mit Champignonrahmsofie

,Bratenvariationen”

(Schweinefilet, Kalbsbraten, Schweinebraten)

mit ChampignonrahmsofBie und Bratensofle (erst ab 25 Personen)
Kalbsrickensteak an Morchelrahmsofe

Medaillons vom Schweinefilet an Steinpilzrahmsofle

Filetvariation ,Baselblick” Zarte Rind und Schweinefiletmedaillons
,Chateau Briand“ am Stlick zart rosa gebratenes Rinderfilet

mit Krauterhollandaise

Rinderfiletsteak an einer feinen Rosmarinpfeffersofie

Schonend gegarter Rinderschmorbraten

Geschmorte Schweinebackchen

Rosa gebratene Entenbrust an Grand Marnier Jus mit Kartoffelgratin
Zarte Hahnchenbriistchen an Schalottensofle

Duett von der Rinder.- und Schweinelende zart rosa

am Stilick gebraten mit Sauce béarnaise

Zu allen Hauptgangen servieren wir fir Sie
Gemiuseplatten, Pommes- frites, Spatzle und Kroketten.

19,80 €
24,60 €
23,40 €
30,00 €

40,00 €
29,00 €
37,00 €
44,00 €

43,50 €
26,40 €
23,00 €
32,00 €
23,00 €
39,00 €



Desserts

Gemischtes Eis mit Sahne

Vanilleeis mit heiBen Himbeeren

Schwarzwalder Sauerkirschteller mit Joghurt- Sauerkirsch- Eis
Frischer Fruchtsalat mit Sorbet vom Seebodenhof

Dessertteller ,Baselblick”

mit frischen Fruchten, Eis, Caramelkopli und Mousse au Chocolat
Hausgemachte Mousse au Chocolat garniert

Hausgemachte Creme Brullee

Hausgemachte Panna Cotta auf einem Himbeerspiegel
Schokokiichlein mit warmen Sauerkirschen und Vanilleeis
Hausgemachtes Sauerkirschparfait mit warmen Schattenmorellen
Hausgemachtes Zimtparfait mit eingelegten Zwetschgen
Hausgemachtes Grand- Marnier- Parfait mit Orangensalat

Fur mitgebrachte Kuchen und Torten berechnen wir einen Gedeckpreis

von 2,00 € pro Person.

Ab 01.00 Uhr berechnen wir einen Stundensatz von 50.00 €

Bei Anderung der Personenanzahl bitte umgehend melden,
sonst sind wir gezwungen 50% des Menlpreises zu berechnenl!

Bei Allergien und Intoleranzen sprechen sie bitte mit uns

5,40 €
7,50 €
7,80 €
8,50 €
12,50 €

9,50 €
8,00 €
8,00 €
8,70 €
9,50 €
9,50 €
9,50 €



Einheitsessen fur Gruppen ab 14 Personen

Kollegenplatte:

Schnitzel vom Schweinericken mit verschiedenen Sofien,
Pommes- Frites, Spatzle und gemischter Salat

Alle aus einem Topf:

Putengeschnetzeltes ,Jager Art“ mit Spatzle
und gemischtem Salat

Wanderfreunde:

Wurstsalat / Rindfleischsalat / Kasesalat

mit Bratkartoffeln

Markgrafler Klassiker:

Schaufele mit Kartoffelsalat, Meerrettichsofle
und grinem Salat

24,00 €

23,50 €

18,50 €

17,50 €

Gerne konnen sie auch aus unserer aktuellen Speisekarte ein Gericht

fur alle aussuchen.
www.baselblick.de/Unsere-Speisekarte



http://www.baselblick.de/Unsere-Speisekarte

Gasthaus Baselblick Inh: Familie Harry Krebs Britschen 7/1 79588 Efringen-Kirchen
lhr Mend fur lhren Anlass

Tag der

Fur mitgebrachte Kuchen und Torten iubernehmen wir keinerlei Haftung!
(Gedeckpreis 2,50 €)

Ab 01.00 Uhr berechnen wir einen Stundensatz von 50.00 €

Offnungszeiten: Mi. - Sa. 11.30 -14.30 und 17.00 - 23,00 So. 11.30 - 20.30
oder nach Absprache.

Bei Anderung der Personenanzahl bitte umgehend melden,
sonst sind wir gezwungen 50% des Menupreises zu berechnen!

Alle Preise sind inklusiv Preise pro Person.
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